Brambory v rajské omacce

Pocet porci: 2
Doba pripravy: 45 minut

Postup pripravy

Brambory nakrajené na kostky uvarime v osolené vodé s kminem. Na oleji osmahneme nakrajenou
cibuli a platky ¢esneku. Pridame nakrédjena rajcata, zasypeme sladkou paprikou, osolime, opeprime,
pridame bazalku, tymidn a prikryjeme poklickou. VSe podusime. Priddme uvarené brambory a mirné
prohrejeme.

Ingredience

- Brambory - 292 ¢

- Cibule volna - 70 g

. Cesnek - 26 g

- Jedlasul-2g

- Kmin cely-2 g

- Pepr ¢tyr barevcely 16 g-2 g
- Bazalka 10g-2g

- Paprika sladka 35g-4g

- Tymian 10g-4¢

- Olej slunecnicovy - 40 g

- Podravka rajcata krajena loupana 400 g - 200 g
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