Kureci rizek v tésticku
Pocet porci: 4

Doba pripravy: 30 minut

Postup pripravy

Rizky povafime v osolené vodé a vychladlé osolime. Bilé vino, mléko a vejce roz$lehdme, priddme
jemné nastrouhany syr a hladkou mouku a rozslehame na husté tésticko. Rizky namacime v tésticku,
vkladame na rozpéleny olej a zvolna smazime po obou stranach dozlatova.

Ingredience

- Kureci maso - 360 g

- Chardonnay pozdni shér vino polosuché bilé 0,751-200 g
- Eidam 30% cihla 2600 g-40 g

- Jihoceské mléko lahodné polotucné 1,5% 11-200g

- Olej slunecnicovy - 20 g

- Mouka hladka 1 000 g-58.4¢g

- Vejce-80g
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