Vanocka I.

Pocet porci: 16
Doba pripravy: 60 minut

Postup pripravy

Nejdriv udélame kvasek: vlazné mléko, rozdrobené drozdi a priddme trosku cukru. Smichame vSechny
ingredience plus kvasek a zapracuju tésto. Kdo chce, muze pridat rozinky. Nechdme vykynout. Poté
klasicky smotame vanocku. Pred pe¢enim pomazeme rozslehanym vejcem a muzeme posypat sekanymi
mandlemi. PeCeme na cca 150°C zhruba 50 -60 minut.

Ingredience

. Jedlasul-1.6g

- Mandle jadra 200 g-80 g

- JihocCeské maslo 82 % 250 g-9.6 g

- Noli4d2g-40g

- Cukr krystal -7 g

- Rozinky - 20 g

- 1,5% UHT mléko Mlékarna Pragolaktos 0,51-200 g
- Mouka hladka 1 000 g-384 g

- Vejce-240g
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