Babovka

Pocet porci: 16
Doba pripravy: 60 minut

Postup pripravy

Mouku smichame s kypricim praskem, pridame cukr, olej, mléko, Zloutky, rozinky a promichame. Z
bilka uslehdme snih, ktery vmichdme do smési. 1/3 tésta oddélime a obarvime kakaem. Polovinu
svétlého tésta vlijeme do vymasténé a vysypané moukou formy, na ni ddme tésto s kakaem a
zakryjeme svétlym téstem. PeCeme pozvolna v predem predehraté troubé.

Ingredience

- Mouka polohruba - 400 g

- Sladidlo - 30 g

- Holandské kakao 100 g-10g

- JihocCeské mléko lahodné polotucné 1,5% 11-200g
- Rozinky-10g

- Kyprici prasek do peciva 13 g-13 g

- Olej slunecnicovy - 200 g

- Vejce-128 g
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