Kralici maso na citronech

Pocet porci: 4
Doba pripravy: 80 minut

Postup pripravy

Ocisténého kralika rozdélime na porce, které osolime a okorenime peprem a zazvorem. Maso
vlozime do misy, zalijeme $tavou ze dvou citronl a dvou 1zic oleje. V marinadé ponechdme maso
nejméné 2 hodiny. Maso nechdme okapat a na zbylém rozehratém oleji je ze vSech stran opeCeme.
Jakmile zacne hnédnout, poprasime ho Spetkou Safranu a zalijeme marinadou. Po chvili prilijeme
vyvar z bujonu. Maso pomalu dusime domékka. Nez maso odstavime z ohné, priddme k nému zbyly
na platky pokrajeny citron.

Ingredience

- Jedlasul-4g

- Kralici plec+hrud’ 1 kg - 560 g
- Citrony - 200 g

- Hovézi bujon - 56 ¢

. Safran - 0.08 g

- Pepr cerny mlety 20g-2g

- Zazvor mlety 20 g-4g

- Olej slunecnicovy - 20 g
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