Koprova omacka

Pocet porci: 2
Doba pripravy: 90 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Z tuku a mouky pripravime svétlou jisku, zalijeme vyvarem, rozslehame a povarime. Po 30 minutach
varu priddme ocet, podle potreby prisolime a omacku precedime pres jemné sitko. Zjemnime
pridanim smetany, nechame kratce prejit varem a vmichame prebrany, oprany a jemné rozsekany
kopr. Poddvame s vejcem.

Ingredience

- Vejce-112g

- Jedlasul-2g

- Kopr-10g

- Ocet kvasny lihovy 11-20¢g

- 10% UHT smetana Mlékarna Pragolaktos 0,51- 140 g
- Krajanka maslo 250 g- 14 g

- Hladka mouka - 10 g
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