Husa pecena po starocesku

Pocet porci: 4
Doba pripravy: 120 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Husu dukladné omyjeme a osu$ime. Uvnitf i na povrchu ji osolime a nechame odlezet. Posypeme
kminem a dédme do pekace. Podlijeme vodou a peceme pri teploté 180 stupni. Béhem peceni
nékolikrat propichneme kizi, aby se vypeklo sadlo. Husu prelévame vypekem a podlévame vodou dle
potreby. OcCistime hlavku zeli a nakrajime na nudlicky. Az je maso mékké, priddme na kolecka
nakrajenou cibuli a zeli. Priddme ocet a kmin. Po chvili priddme dvé nastrouhana jablka a oloupané
nakrajené brambory. Posledni jablko nakrajime na platky a oblozime husu. Peceme jesté 15 minut.

Ingredience

- Brambory - 520 g

- Cibule volna - 100 g

- Zeli bilé - 208 g

- Jedlasul-2g

- Kmin cely -3 g

- Ocet kvasny lihovy 11-40 g
- Jablka ¢ervena - 240 g

- Husa s droby - 500 g
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