Hraskovy krém

Pocet porci: 5
Doba pripravy: 10 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Nakrajime si nadrobno cibulku a ddme zpénit na masle, pfiddme hrasek a zalijeme cca 1 | horké vody,
prfidame bojén a privedeme k varu. VSe rozmixujeme ponornym mixérem. Smichame smetanu s moukou
(asi 2 polévkové Izice) a pfilijeme troSku mléka, prfiddme do polévky, nechdme projit varem, dle chuti
dochutime a mdzeme podavat.

Ingredience

- Cibule volna - 50 g

- Jedlasul-3 g

- JihocCeské mléko lahodné polotucné 1,5% 11-100g
- JihocCeska smetana ke slehani 33% 250 ml - 250 g

- Zeleninovy bujon - 15 g

- Pitna voda nesycena - 1000 g

- Pepr cerny mlety 20g-3 g

- Hrasek 425 ml-424 g

- Krajanka maslo 250 g-10g

- Bezlepkova mouka Nomix 1 kg - 15¢g
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