Polévka s krupicovymi noky

Pocet porci: 4
Doba pripravy: 45 minut

Postup pripravy

Pfipravime si vyvar z vody a bujénu. Do vaficicho osoleného mléka pfidéme maslo, za stalého michani
zasypeme krupici a michame tak dlouho, az se tésto prestane lepit na varecku. Potom nechame tésto
vychladnout. Do vychladlého tésta zamichdme vejce a priddme muskatovy kvét. Z tésta IZickou
vykrajujeme noky, vlozime do vrouciho vyvaru, ktery osolime, opepfime, dochutime polévkovym korfenim a
chvili povafime. Ozdobime petrzelkou.

Ingredience

- Vejce-60g

- Jedlasul-4g

- Petrzelovanat-4g

- Jihoceské mléko lahodné polotucné 1,5% 11-80 g

- Hovézi bujon - 28 g

- Pitna voda nesycena - 720 g

- PSenicna krupice 500 g - 52 g

- Muskatovy kvét - 0.5 g

- Krajanka maslo 250 g-10g

- Podravka Natur korenici pasta zeleninova 135 g- 15 g
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