Cuketova pizza

Pocet porci: 4
Doba pripravy: 60 minut

Postup pripravy

Cuketu oloupeme a nastrouhdme nahrubo, osolime, opepfime a priddme vegetu, jakmile pusti Stavu,
priddme mouku. Poté vmichdme vejce, utfeny ¢esnek, nakrajenou cibuli a pérek. Okorenime dle chuti. Na
panvi na trose oleje dorlzova opeceme na tenké nudli¢cky nakrajeny Sendvi¢ovy narez. Spolu se
strouhanym syrem a praskem do peciva zamichame do tésta. Upe¢eme na plechu dordzova.

Ingredience

- Cibule volna - 80 g

- Cuketa-400¢g

- Porek - 300 g

- Vejce-92 g

- Jedlasul-4g

- Sendvicovy narez Vahala 1,8 kg- 180 g
- Eidam 30% cihla 2600 g - 160 g

- Kyprici prasek do peciva 13 g-6.5¢g

- Pracharanda polévkova 50 g-2 g

- Majoranka 7g-2g

- Pepr cerny mlety 20g-4g

- Provensalské koreni 15 g-4 g

- ARAX Mouka pohankova celozrnna hladka 300 g - 148 g
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