Spagety s houbovou omackou

Pocet porci: 2
Doba pripravy: 30 minut

Postup pripravy

Houby pokapeme citronovou stavou. Cibuli a ¢esnek nakrajime nadrobno. V osolené vodé uvarime
Spagety na skus. Poté je slijeme a nechame okapat. Mezitim v hrnci rozehrejeme olej a nechame na
ném zesklovatét cibuli a Ccesnek. Vmichdme houby a podusime. Prilijeme vino, vodu s bujonem a
privedeme k varu. Omacku osolime, opepiime a ochutime mletym novym korenim. Vmichame tymian.
Omacku smichdme se Spagety a posypeme syrem.

Ingredience

- Cibule volna - 20 g

. Cesnek-4 g

- Jedlasul-2g

- Houby cerstvé - 100 g

- Citrony - 5 g

- Olivovy olej - 14 g

- Chardonnay pozdni shér vino polosuché bilé 0,751-10¢g
- Eidam 30% cihla 2600 g -30 g

- Zeleninovy bujon 6x10 g - 20 g

- Nové koreni mleté - 1 g

- Pitna voda nesycena - 160 g

. Kukuri¢né téstoviny s quinoou Sam Mills - Spagety 250 g - 74 g
- Pepr cerny mlety 20g-1g

- Tymian 10g-1g
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