Burger s tvaruzky

Pocet porci: 4
Doba pripravy: 45 minut

Postup pripravy

Housky (4 ks) rozkrojime, na spodni stranu naklademe kolecka tvarlzkl nebo syreckl tak, aby pokryly
témér celou plochu housky, a posypeme paprikou. Horni polovinu housky potifeme hoi¢ici a pokryjeme
platky slaniny. VSechno ddme do rozpalené trouby kratce, ale prudce zapéct. Poté spodni poloviny housek
posypeme drobné nasekanou cibuli a sladkokyselou okurkou, podle chuti polijeme keCupem a tatarskou
omackou a priklopime horni ¢asti housky se slaninou.

Ingredience

- Cibule volna - 60 g

- Tatarska omacka 250 ml-20 g

- Jihocesky syrecek 0,1% 90g-112 g

- Okurky delikates 5-8 cm 720 ml. Chutné a krupavé! - 15 g
- Celozrnna zemle - 240 g

- Horcice plnotucna 100 g-20g

- Vahalova slanina 1,5 kg-40 g

- Paprika sladka 35 g-3g

- Gourmet ketchup 500 g jemny PET - 20 g
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