Fazolkova poléevka

Pocet porci: 4
Doba pripravy: 40 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Uvarfime vajicko natvrdo a susené houby namocime do teplé vody. V hrnci na masle osmazime drobné
nakrajenou cibuli do svétla, pak ddme brambory na mensi ¢tvrtinové platky, fazolky, zalijeme vodou a
nechame varit. Po chvili ddme jeSté mrkev na kolecka, kopr a houby, které dame i s ndlevem a nechdme
varit dal. V hrnku smichame obé smetany, rozmichame je s moukou a kdyz je vSe mékké, smetany
prilijeme do polévky a jesté varime do zhoustnuti. Polévku vypneme a nasekame do ni vaji¢ko a petrzelku,
mdzeme dochutit.

Ingredience

- Brambory-50 g

- Cibule volna - 40 g

- Mrkev-40g

- Jedlasul-4g

- Petrzelovanat-5¢g

- Kopr-7g¢g

- JihocCeska smetana ke slehani 33% 250 ml- 50 g
- JihocCeska zakysana smetana 18 % 180 g- 120 g
. Zelené fazolové lusky 1000 g - 200 g

- Hrib smrkovy susené houby - 25 g

- Krajanka maslo 250 g-12 g

- Vejce-40g
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