Rychly ovocny kolac s drozdim a kokosem

Pocet porci: 20
Doba pripravy: 35

Postup pripravy

Na pfipravu tésta smichdme v mise mouku (350 g) s cukrem (40 g) a soli. Pfidame 1 vejce, drozdi
rozdrobené ve vlazném mléce (120 g), maslo (70 g) a ru¢né vypracujeme dohladka. Tésto ihned rozvalime
na plech vylozeny papirem na peceni a poklademe ovocem nakrajenym na kousky. Z masla (100 g),
mouky (70 g), kokosu, cukru (100 g) a vanilinového cukru v mise uhnéteme rukou drobenku, kterou
posypeme rovnomeérné ovoce. Kolac vlozime do predehraté trouby a peceme asi 30 minut. Po upeceni
nechame vychladnout a pocukrujeme.

Ingredience

- Mouka polohruba - 420 g

- Jedlasul-2g

- Jahody - 300 g

- Dr. Halir trvanlivé mléko polotucné 11- 120 g
- Cukr krystal - 90 g

- Vanilkovy cukr Dia 40 g-40g

- Kokos strouhany - 20 g

- Krajanka maslo 250 g- 170 g

- Vejce-50g

. Cerstvé pekarské drozdi 42 g - 30 g
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