Cockova polévka

Pocet porci: 6
Doba pripravy: 25 minut

Postup pripravy

Mrkev, petrzel a celer olistime a nastrouhdame nahrubo. Cocku si pfedem na mocime, pak slijeme a
zalijeme vyvarem, ptiddme tymian, 2 ks bobkového listyd a 3 strouzky ¢esneku. Vatime zakryté na
mirném ohni 15 minut. Z polévky vylovime ¢esnek a bobkové listy. Cesnek rozmackdme a vratime do
hrnce. Priddme mrkev, petrzel, celer, konzervu rajCat a protlaku. Varime 15 minut pod poklickou. Mezitim
nasekame hrst petrzelky. Osolime a opepfime, vmichdme balsamico, olivovy olej a petrzelku. Polévku
podavame horkou, nejlépe s Cerstvou kfupavou bagetou.

Ingredience

- Mrkev-60 g

. Cesnek-3 g

- Petrzel -30 g

- Celer-50¢g

- Jedlasul-5g

- Petrzelovanat-5¢g

- Olivovy olej - 40 g

- Ocet Balsamico - 20 g

- Bobkovylist5g-2g

. Zeleninovy bujon - 13 g

- Pitna voda nesycena - 1800 g

. Cocka velkozrnna 5 kg - 258 g

- Pepr cerny mlety 20g-4g

- Tymian 10g-2g

- Podravka rajcata pasirovana 500 g - 390 g
- Podravka rajcatovy protlak v tubé 120 g-90 g
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