Slovenska zelnacka

Pocet porci: 2
Doba pripravy: 60 minut

Postup pripravy

Na troSe oleje orestujeme cibulku, kterou zaprasime trochou sladké ¢ervené papriky a zalijeme
vodou. Pridame nové koreni, pepr cely a bobkovy list. Do polévky vlozime uzené maso - nejlépe zebro
a pozvolna varime zhruba 45 minut. Mezitim oloupeme a nakrdjime na kosticky dvé brambory, které
dame do polévky spolecné se zelim. Uvarené maso obereme od kosti a vlozime zpét do hotové
polévky.

Ingredience

- Brambory- 36 g

- Cibule volna - 50 g

- Jedlasul-2g

- Nové korenicelée 30 g-5¢g

- Uzena kyta- 100 g

- Kysané zeli efko 500 g. Pripraveno k servirovani! - 80 g
- Bobkovylist 5g-0.4g

- Paprika sladka 35g-4g

- Pepr cerny cely20g-2g

- Olej slunecnicovy - 6 g
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