Salat z brambor a mrkve na marocky zpusob

Pocet porci: 6
Doba pripravy: 1 hodina
Bez lepku

Postup pripravy

Ocistime, omyjeme a osuSime brambory. Kazdy brambor prekrojime na polovinu. Mrkev oloupeme,
umyjeme a nakrdjime na kousky. Brambory a mrkev vloZzime do pekace. Posypeme korenici smési,
pokapeme olivovym olejem a dobre promichdme. PeCeme dozlatova v mirné vyhraté troubé pri teploté
200 °C po dobu 50 az 60 minut. PeCené brambory ddme do servirovaci misy, pfiddame okapané olivy,
nasekanou petrzelku a promichame. Pripravime dresing ze zakysané smetany, majonézy, utfeného
¢esneku a nakrajenych listkd koriandru. Pridame sl a pepr podle chuti. Dresing pfidéame do
bramborového salatu a servirujeme.

Ingredience

- Brambory - 900 g

- Mrkev-450 g

. Cesnek-1g

. Jedlasul-3g

- Petrzelovanat-5¢g

- Olivovy olej - 48 g

- Koriandr cerstvy - 6 g

- Olivy zelené - 72 g

- Jihoceska zakysana smetana 18 % 180 g - 300 g
- Pepr cerny mlety 20g-3 g

- Americké brambory 40 g-6 g

- Majonéza 50% 100 ml sacek - 80 g
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