Burtgulas

Pocet porci: 4
Doba pripravy: 45 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Nakrajenou cibulku zpénime na sadle. Pfiddme nakrajené Spekacky a osmahneme je. Pfisypeme cca 2
polévkové Izice papriky a vSe promichame. Prilijeme trosku horké vody z konvice a zamichame. Po minuté
priddme na kostky nakrajené brambory a zalijeme vSe horkou vodou. Opét promichdme a

osolime. Pridame prolisovany Cesnek, majoranku, kecup, kminu a promichame. Vafime do zméknuti
brambor a pfipadné zahustime.

Ingredience

- Brambory - 680 g

- Cibule volna - 80 g

. Cesnek-3 g

- Kmin cely-3 g

- Sadlo-8g

- Majoranka 7 g-3g

- Paprika sladka 35 g-15¢

- Pepr cerny mlety 20g-4g

- Jedla sul vakuova 1 kg-4 g

- Original ceské kureci spekacky 1 000 g - 244 g
- Ketchup Master se susenymi rajcaty 530 g- 16 g
- Podravka rajcatovy protlak v tubé 120 g- 15 g
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