Extra broskvové pyré

Pocet porci: 80
Doba pripravy: 1 hodina
Bez lepku

Postup pripravy

Na pfipravu pyré vlozime vypeckované a oloupané broskve do vétSiho hrnce. Pomoci ru¢niho ponorného
mixéru rozmixujeme. Pfiddme skoficovy cukr, rozkrojeny vanilkovy lusk, kyselinu citrénovou, Zelirovaci
cukr a ddkladné smichdme. Za stalého michani privedeme do varu a povafime minimalné 5

minut. Sebereme pripadnou pénu, vybereme vanilkovy lusk a plnime do pfipravenych sklenic az po okraj.
Sklenice ddkladné uzavieme vicky, oto¢ime dnem nahoru a asi 5 minut nechame stat na vic¢kach.

Ingredience

- Skoricovy cukr Dia40g-20g
- Broskve - 1200 g

- Vanilka 1 lusk-3 g

. Zelirovaci cukr Extra 2:1 500 g - 500 g
- Kyselina citronova potravinarska - 5 g
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