Bramborovy medovnik

Pocet porci: 20
Doba pripravy: 45 minut

Postup pripravy

Do misky ddme mouku a vSechny ostatni suroviny ( 100 g mouc. cukru, 3 IZice tekutého medu, oba kypfici
prasky, 150 g mékkého masla, 200 g uvarenych a prolisovanych brambor, 2 Zloutky, 2 IZice vlazného
mléka a 1 IZiCka skofice) a vypracujeme tésto. Rozdélime na 2 nebo 4 ¢asti. Vyvdlime na velikost plechu a
vlozime na vymastény plech. Tésto natfeme dzemem a posypeme mletymi ofechy. Pfikryjeme druhym
platem. Az ddme postupné vSechny platy. Dame upéct na 160 - 170 °C cca 10-12 minut. Ve vodni koupeli
udéldme kakaovou polevu. Horky kola¢ polijeme polevou.

Ingredience

- Brambory - 200 g

- Vlasské orechy jadra - 160 g

- Bezlepkova mouka Nomix 500 g - 420 g

- Holandské kakao 100 g-30g

- Jihoceské mléko lahodné polotucné 1,5% 11-60 g
- Cukr moucka- 180 g

. Zloutek - 56 g

- Kyprici prasek do peciva 13 g-13 g

- Kyprici prasek do perniku 20 g-20g

- Skorice mleta40g-5g

- Kukuricny skrob, bez lepku 200 g - 20 g

- Krajanka maslo 250 g - 230 g

- Med lucni kvétovy 900 g - 45 g

- Schwartau Extra Méné cukru Malina 300 g - 60 g
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