Vanocni krtince

Pocet porci: 30
Doba pripravy: 60 minut

Postup pripravy

Na pénvi rozpustime maslo a oprazime v ném vlocky. Smichame kokos, med a 1 1zici smetany. Smés
vlozime do lednice odlezet. Ze smési uplacame malé kopecky, vyskladame je na méaslem vymazany
plech a nechdme asi hodinu zaschnout. Spi¢ky kope¢kli namoc¢ime do rozpusténé ¢okolady a
nechame ztuhnout. Vr$ky krtinci muzeme ozdobit tfeba nasekany oriSky nebo suSenymi brusinkami.

Ingredience

- Ovesné vlocky jemné drcené 500 g- 130 g

- JihocCeské maslo 82 % 250 g-50 g

- Kokos strouhany - 50 g

- 30% UHT smetana Mlékarna Pragolaktos 0,51-20g
. Cokolada na vaieni 100 g - 50 g

- Med lucni kvétovy 900 g - 100 g
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