Uzena stehna na rajcatech

Pocet porci: 2
Doba pripravy: 25 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Cherry raj¢atka preptlime, vétsi cibuli nakrajime na prouzky, papriku a 3 strouzky ¢esneku na kousky.
Pripravime pekacek a smichame vSechnu zeleninu s bylinkami, lehce osolime a opepfime. Na zeleninu
polozime stehna a poklademe je platky masla. Nepodlévame, zelenina pusti Stadvu. Pekdcek na prvnich 20
minut prikryjeme a peCeme celkem asi 35-40 minut na 190°C. Podavame s varenymi brambory, ryzi,
chlebem nebo jen tak s pe¢enou zeleninou.

Ingredience

- Cibule volna - 60 g

- Rajcata - 300 g

. Cesnek-4 g

- Jedlasul-3 g

- Jihoceské maslo 82 % 250 g-36 g
- Uzena kureci stehna 330 g- 160 g
- Pepr cerny mlety 20g-2 g

- Provensalské koreni 15 g-2g
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