Francouzsky kolac tartiflette

Pocet porci: 4
Doba pripravy: 35 minut
Bez lepku

Postup pripravy

V péanvi rozehrejeme maslo a osmahneme na ném nadrobno nakrdjenou cibuli. Pak pridéme nadrobno
pokrajené brambory, osolime, opeprime a opékame domékka (nikoliv dozlatova). Troubu predehiejeme na
200° C. Na dno zapékaci formy dame na kosticky pokrajenou slaninu, vrstvu nastrouhaného syra,
osmahnuté brambory a vSe zalijeme kysanou smetanou. Zapékame 10-15 minut. Podavame s listovym
salatem a suchym bilym vinem.

Ingredience

- Brambory - 880 g

- Cibule volna - 40 g

. Jedlasul-5g

- Staroceska slanina 1,9 kg- 150 g

- JihocCeska zakysana smetana 18 % 180 g- 100 g
- Hermelin - 100 g

- Pepr cerny mlety 20 g-3 g

- Krajanka maslo 250 g-10g
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