Bramboraky s mletym hovézim masem

Pocet porci: 4
Doba pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Brambory oloupeme a nastrouhame nahrubo. Poté je vyzdimeme, abychom je zbavili veskeré tekutiny. V
mise je pak smichdme s mletym masem, 2 vejce, jarni cibulkou, strouhanym krenem, soli a pepfem. Olej a
maslo rozpdlime v panvi s nepfilnavym povrchem. Vétsi Izici nabirdme tésticko, ddvame ho do panve, vzdy
mirné pritlacime, a pak opeCeme z obou stran dozlatova.

Ingredience

- Brambory - 500 g

- Jedlasul-5g

- Kren-10g

- Olivovy olej - 20 g

- Cibulka jarni - 40 g

- Mleté maso hovézi - 224 g

- Pepr cerny mlety 20g-1g
- Krajanka maslo 250 g- 16 g
- Vejce-100g
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