Mamincino kure

Pocet porci: 4
Doba pripravy: 60 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Kure oplachneme, osolime na povrchu i uvnitr, vlozime do pekace, priddme maslo a slaninu, zalijeme
trochou vody a za obCasného prelévani vypekem je upeceme dozlatova. Kure vyjmeme ze Stavy. Ryzi
nasypeme do varici osolené vody a uvarime. Ryzi proplachneme a nechame okapat. Takto
pripravenou ryzi vysypeme do pekéace s vypekem z kurete. Nakrajenou cibulku zpénime na oleji,
pridame na kosticky krajena jatra, kratce je opeceme, priddme na platky krajené zampiony a vse
podusime. Takto pripravenou smés smichdme v pekaci s uvarenou ryzi. Pecené kure naporcujeme a
jednotlivé porce klademe na ryzi. VSe opét kratce zapeceme.

Ingredience

- Cibule volna - 80 g

- Jedlasul-20g

- Kureci maso - 400 g

- Kureci jatra- 80 g

. Zampion zahradni 500 g - 80 g

- Ryze parboiled 400 g - 150 g

- Staroceska slanina 1,9 kg -40 g
- Pitna voda nesycena - 240 g

- Olej slunecnicovy - 32 g

- Krajanka maslo 250 g - 28 g
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