Robi steak v horcicne marinade

Pocet porci: 2
Doba pripravy: 15 minut

Postup pripravy

MARINADA: Kecup, horcici, prolisovany ¢esnek, olej, sul a koreni smichdme dohromady. Kdo
ma rad ostrejsi chut, muze pridat na kolecka nakrajenou chilli papricku. Robi platky
vyjmeme z obalu a rovnou ddme marinovat. Marinujeme i nakrdjenou na kolecka cibuli.
Marinujeme zhruba jednu hodinku. Poté grilujeme nebo opékame na neprilnavé panvi.

Ingredience

- Cibule volna - 50 g

. Cesnek-5g

- Paprika cervena chilli- 1 g

- Olivovy olej - 30 g

- Horcice kremzska 340 g-40g

- Garam masala 25 g-20g

- Robi platky 200 g - polotovar - 200 g

- Ketchup Master se susenymi rajcaty 530 g-30g
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