Zapecene testoviny se syrem

Pocet porci: 4
Doba pripravy: 35 minut

Postup pripravy

Cibuli nakrajime najemno a maso umeleme. Do hrnce nalijeme vodu na téstoviny, osolime ji, pfidame
bobkovy list a pfivedeme ji k varu. Téstoviny pak uvafime dle navodu. Na oleji v panvi osmahneme cibulku
a maso a nechame zatahnout. Do smési dame protlak, kecup, hor¢ici a stl a ddme ji opét na par minut
prohrat. Pfipravime si pekacek, troubu rozpalime na 180°C a syr nastrouhdme nahrubo. Zcezené téstoviny
smichame se smési, vétSinou syra a prolisovanym ¢esnekem (4 strouzky). VSe urovname do pekacku,
posypeme zbytkem syra a dame na asi 20 minut zapéct.

Ingredience

- Cibule volna - 40 g

. Cesnek-4 g

- Hovézi predni - 350 g

- Eidam 30% cihla 2600 g- 100 g
- Kukuricné téstoviny 500 g Sam Mills - Vretena - 120 g
- Bobkovy list 5g-0.6 g

- Rajcatovy protlak - 115 g

. Jedla sul vakuova 1 kg-3 g

- Olej slunecnicovy - 20 g

- Ketchup Master 530 g-30g

- PInotucna horcice 260 g-20 g
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