Vrstvene livanecky s limetkovym Cottage Chesse,
cerstvymi jahodami a medem

Pocet porci: 4
Doba pripravy: 40 minut

Postup pripravy

Nejdrive si pripravime livance. Obsah sa¢ku vsypeme do misky a vlijeme studenou vodu. Smés metlickou
dukladné rozslehame, aby byla bez hrudek. Nechame odstat 5 minut. Na rozehratou livancovou péanev
potrenou olejem nalijeme tésto a opeceme z obou stran dozlatova. Do syru Cottage Cheese metlou
vmichame vanilkovy cukr a limetkovou klru z jedné limetky. Smés vrstvime s livanecky, doplnime
Cerstvymi jahodami a prelijeme javorovym sirupem nebo medem.

Ingredience

- Jahody - 350 g

- Limetky-3g

- Pitna voda nesycena - 300 g

- Livanecky 250 g - 250 g

- Vanilkovy cukr Dia40g-12g
- Olej repkovy - 15 g

- Med lucni kvétovy 900 g - 15 g
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