Kedlubnovy salat s cesnekem

Pocet porci: 4
Doba pripravy: 30 minut

Postup pripravy

Vejce uvarime natvrdo, pokrajime na kosticky, kedlubny nastrouhame nahrubo, paZzitku a kedlubnové
listky rozsekdme. Smés pridame ke kedlubnam. Z citronové stavy, horcice, oleje a octa umichame
zalivku, osolime, opeprime a priddme Spetku muskatového orisku, sladidla. VSe dobre promichame.
Pecivo nakrajime na malé kousky, ¢cesnek oloupeme a prolisujeme. Na panvi rozehrejeme maslo,
pridame cesnek a spolecné s pecCivem kratce osmahneme. Poté obsah nasypeme na povrch salatu.

Ingredience

- Kedlubna - 1480 g

- Vejce-160g

- Jedlasul-4g

- Citrony - 40 g

- Pazitka-4g

- Sladidlo - 20 g

- Bilé pecivo - 64 g

- Ocet Balsamico- 12 g

- Horcice orientalni 200 g-80g
. Cesnek suseny granulovany 25 g-3.2 g
- Pepr cerny mlety 20g-2g

- Krajanka maslo 250 g-40 g

- Muskatovy orech cely9g-2g
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