Vareny hovezi kotlik

Pocet porci: 2
Doba pripravy: 120 minut

Postup pripravy

Hoveézi predni s kosti ddme do vody (cca 1,51 ) s veSkerym korenim, bylinkami, celou cibuli, rajcaty a
cesnekem na platky varit jako polévku. Po hodiné pridame ociSténou korenovou zeleninu a porek. Az
maso a zelenina zmékne, vSe vyjmeme nakrajime na libovolné kusy a vlozime zpét do vyvaru.
Vysledny produkt by méla byt husta polévka plna zeleniny a masa.

Ingredience

- Cibule volna - 20 g

- Mrkev-50¢g

. Porek-50g

- Rajcata-50¢g

. Cesnek-10g

- Petrzel - 60 g

- Celer-50¢g

- Jedlasul-2g

- Petrzelova nat- 10 g

- Zazvor cerstvy - 10 g

- Tymian cCerstvy - 10 g

- Hovézi predni- 190 g

- Nové koreni celé 30 g-5¢g
- Libecek drceny - 5 g

- Bobkovylist 5g-0.4¢g

- Pepr cerny cely20g-5¢g
-Kari25¢g-10g
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