Mlécna kulajda s houbami

Pocet porci: 2
Doba pripravy: 45 minut

Postup pripravy

Oloupané brambory nakrajime na ctvrtky a dame varit do osolené vody s kminem, novym korenim a
bobkovym listem. Pridame ocCiSténé a nakrajené houby. Az se brambory uvari, zavarime do polévky
mléko, ve kterém jsme rozmichali trosku hladké mouky. Déle vlozime vejce a jemné zamichame.
Dochutime octem a sekanym koprem.

Ingredience

- Brambory - 150 g

- Jedlasul-1g

- Kmincely-1g

- Houby cerstvé - 50 g

- Kopr-5g

- Ocet kvasny lihovy 11-5¢g

- Nové korenicelé 30 g-5¢g

- Jihoceské mléko trvanlivé polotucné 1,5% 11-300 g
- Bobkovylist5g-4g

- Mouka hladka 1 000g-10g
- Vejce-40g
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