Kure a la bazant

Pocet porci: 2
Doba pripravy: 90 minut

Postup pripravy

Kureci stehna upec¢eme v troubé na masle s pokrajenou cibuli, slaninou a korenim. Za castého
podlévani peceme domékka. Po upeceni maso vyjmeme, stavu vydusime a zaprasime moukou. TroSku
zalijeme vodou, nasledné rozslehame a provarime do chutné omacky.

Ingredience

- Cibule volna - 100 g

. Jedlasul-2g

- Nové korenicelé 30g-2g

- Kureci maso - 180 g

- Staroceska slanina 1,9 kg-24 g
- Bobkovylist5g-1g

- Krajanka maslo 250 g-10g

- Hladka mouka - 18 g
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