Kureci maso po orientalsku

Pocet porci: 4
Doba pripravy: 120 minut

Postup pripravy

Kureci maso nakrajime na nudlicky. VétSinu Skrobové moucky zalijeme polovinou vyvaru z bujonu,
nechame nékolik minut stat, ¢astecné slijeme a namocenou moucku pridame k masu, promichame a
nechédme asi hodinu odlezet v lednici. Pérek nakrajime na kolecka, papriku na prouzky. Na oleji
zpénime kari, priddme maso a opékame. Sdjovou omacku promichdme se soli, zbylym Skrobem a
vyvarem z bujonu. K opecenému masu pridame zeleninu a jesté chvili opeceme. Na zavér zalijeme
omackou a michame do zhoustnuti.

Ingredience

- Paprika Cervena - 100 g

- Porek - 200 g

- Jedlasul-4g

- Kureci maso - 400 g

- Kureci bujon -40 g

- Pitna voda nesycena - 400 g
-Kari25g-4g

- Kukuric¢ny skrob, bez lepku 200 g-30 g
- Séjova omacka 170 ml-20 g

- Olej slunecnicovy - 24 g
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