Mandloveé rohlicky

Pocet porci: 6
Doba pripravy: 45 minut

Postup pripravy

Z uvedenych surovin zpracujeme tésto a nechame odpocitnout cca 1 hodinu. Pozor! - mandle nameleme
najemno. 60 g mandli pouzijeme do tésta, zbytek nechdme na obaleni rohlicku. Poté tvarujeme drobné
rohlicky, které peceme v troubé na 150°C asi 10 minut. Jesté horké obalime ve zbytku mandli.

Ingredience

- Vejce-50¢g

- Mouka Spaldova 1000 g-54 g
- Mandle jadra 200g-70¢g

- Cukr krystal - 15 ¢g

- Ryzova mouka 200 g-30g

- Krajanka maslo 250 g - 56 g
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