PecCena husa s majorankou

Pocet porci: 4
Doba pripravy: 120 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Husu vypereme, oCistime, odstranime vnitrni sadlo, jehoz ¢ast dame do pekace. Husu osolime zevnitr
i shora. Husu pecene hrebetem nahoru. Majordnku dédme dovnitl a posypeme i celou husu. Vse
podlijeme horkou vodou a prikryjeme. Husu pec¢eme pri teploté 200 stupnt. Po ptl hodiné ji otocime
a pe¢eme pri teploté 180 stupiu. Dle potreby podlévame, propichujeme, prebytecné sadlo sbirdme
do nadobky. UpecCenou husu naporcujeme a vlozime zpét do pekace. Opét podlévame vodou. Poté
husu dopékame odkrytou, az se vytvori kirka.

Ingredience
- Jedlasul-10g

- Majoranka 7 g-24 g
- Husa s droby - 1200 g
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