Vejce s koprovou omackou

Pocet porci: 4
Doba pripravy: 60 minut

Postup pripravy

Pripravime svétlou zasmazku, zalijeme vychladlym vyvarem a mlékem, mirné osolime, rozslehame a
varime pul hodiny za obCasného promichavani. Priddme smetanu, ¢ast octa, sladidlo stevii.
Nakrajime kopr, prelijeme ho zbylym octem a ddme do omécky. Pridame vejce uvarena natvrdo.

Ingredience

- Jedlasul-12g

- Kopr-32¢g

- Ocet kvasny lihovy 11-40¢g

- Sladidlo Stevie sypka - 20 g

- JihocCeské mléko lahodné polotucné 1,5% 11-320g
- Hovézi bujon - 55 ¢

- Pitna voda nesycena - 200 g

- 10% UHT smetana Mlékarna Pragolaktos 0,51-80 g
- Olej slunecnicovy - 40 g

- Krajanka maslo 250 g-20g

- Mouka hladka 1 000 g-60g

- Vejce-240g
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