Kureci nudlicky se Ssunkou

Pocet porci: 4
Doba pripravy: 45 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Na oleji mirné osmahneme nakrajenou cibuli, priddme na nudlicky nakrajenou zeleninu a vse
osmahneme dortizova. Pridame na kousky nakrajené kureci maso a za stalého michani znovu
osmahneme. Priddme madslo a zapraSime moukou. Opét promichdme a osmahneme. Pridame
rajCatovy protlak, bilé vino a rozetreny cesnek se soli. Za ob¢asného michéni dusime domékka.
Pridame na nudlicky nakrajenou Sunku a prohrejeme.

Ingredience

- Cibule volna - 100 g

- Mrkev-100g

. Cesnek-12g

- Celer-100¢g

- Jedlasul-6g

- Kureci maso - 480 g

- Chardonnay pozdni sbhér vino polosuché bilé 0,751-120 g
- Sunkacek 500 g - 80 g

- Olej slunecnicovy - 20 g

- Krajanka maslo 250 g-20 g

- Hladka mouka - 12 g

- Podravka rajcatovy protlak v tube 120 g-80 g
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