Slavky na vine

Pocet porci: 4
Doba pripravy: 15 minut
Bez lepku

Postup pripravy

V hrnci rozpalime olivovy olej, vhodime cibulku nakrdjenou na vétsi kusy, ¢esnek na platky,
zarestujeme, zalijeme vinem, vhodime slavky, petrzelku, osolime, opeprime, zlehka promichame a
priklopené varime 5-6 minut. Slavky, které se béhem vareni neoteviou, vyhodime.

Ingredience

- Cibule volna - 40 g

. Cesnek-20g

- Jedlasul-4g

- Petrzelova nat - 20 g

- Olivovy olej - 88 g

- Musle v oleji 200 g - 800 g

- Chardonnay pozdni shér vino polosuché bilé 0,75 1- 560 g
- Pepr cerny mlety 20g-2g
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