Soulet

Pocet porci: 4
Doba pripravy: 100 minut

Postup pripravy

Proplachnuty hrach zalijeme studenou vodou a nechame nabobtnat nejlépe pres noc. Nabobtnaly
hrach uvarime ve vodé domékka. Proplachnuté kroupy uvarime ve vodé domeékka, scedime,
proplachneme a nechdme okapat. Scezeny hrach a odkapané kroupy promichame, okorenime
peprem a majorankou, priddme cesnek rozetreny se soli. Jemné nakrajenou cibuli osmazime do
nazlatlé barvy na sadle spolu se slaninou nakrajenou na mensi kostiCky a ¢astecné roztavenou a
zamichdme do $ouletu. Soulet kratce zapeéeme v troubs.

Ingredience

- Cibule volna - 72 g

. Cesnek-8g

- Jedlasul -8 g

- Kroupy, Krupky - 80 g

- Sadlo-24¢

- Hrach zeleny 500 g- 112 g

- Vahalova slanina 1,5 kg - 60 g
- Majoranka 7g-1.2¢g

- Pepr cerny mlety 20g-1g
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