Halusky s brynzou a slaninou

Pocet porci: 4
Doba pripravy: 45 minut

Postup pripravy

Do hrubé mouky pridame kyprici prasek do peciva, promichame, prilijeme rozslehana vejce s
mlékem a vodou, pridame trochu soli a vSe promichame. Vznikne vla¢né tésto, které zavarime. Tésto
protlacujeme pres dérované sito do varici vody. Halusky michame. Po uvareni je proplachneme a
promastime rozpusténym sadlem. Na tuku zpénime cibulku, priddme nakrajenou slaninu. Opeceme.
Slaninu vmichdme do halusek. Nastrouhdme brynzu a posypeme halusky a vSe promichame.

Ingredience

- Cibule volna - 40 g

- Mouka hruba1000g-172¢g

- Jedlasul-4g

- Sadlo-20¢g

- Bryndza lahudkova - 120 g

- Staroceska slanina 1,9 kg - 120 g

- JihocCeské mléko lahodné polotucné 1,5% 11-100g
- Pitna voda nesycena - 160 g

- Kyprici prasek do peciva 13 g-4 g

- Vejce-100g
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