Kruta na slanineé

Pocet porci: 4
Doba pripravy: 80 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Krutu oplachneme, protkneme polovinou davky slaniny, mirné osolime na povrchu i uvnitt. Zbylou
slaninu nakrdjime na drobné kosticky, Castecné roztavime, pridame polovinu davky masla,
nakrajenou cibuli, mirné osmahneme a zastrikneme vodou. Na cibuli se slaninou vlozime krutu a za
obcasného prelévani vypekem a pridavani vody ji upeceme do nazlatlé barvy a domékka. Kritu
vyndame. Zbylou $tavu zjemnime zbylym maslem, podle potreby dosolime a kratce prevarime.

Ingredience

- Cibule volna - 80 g

- Jedlasul-12g

- Kruti maso - 440 g

- Staroceska slanina 1,9 kg - 60 g
- Pitna voda nesycena - 280 g

- Krajanka maslo 250 g-28 g
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