Pikantni kulicky se Smakounem

Pocet porci: 2
Doba pripravy: 45 minut

Postup pripravy

Cibuli nakrajime velmi najemno, opeCeme dozlatova na lZici oleje a nechame vychladnout.Bramrory uvarime ve slupce,po
vychladnuti oloupeme. Smakoun i brambory rozmaékame vidlickou. Syr jemné postrouhdme ( 25 g ), petrzelku posekdme. Viechny
ingredience na tésto dukladné promichame. Osolime, opeprime. Pomoci 1zicek vytvarujeme mensi kulicky, které obalujeme v
syrové strouhance (strouhanka smichanda s drobnymi hoblinkami syru). Peceme pti 200°C 15min, poté dopeceme pod grilem
dozlatova (cca 5min). Poddvame nejlépe s rajcatovym dipem.

Ingredience

- Brambory - 100 g

- Cibule volna - 20 g

. Cesnek-5g

. Jedlasul-2g

- Petrzelovanat-2g

- Olivovy olej- 10 g

- Strouhanka - 30 g

- Eidam 30% cihla 2600 g - 55 g

- Pitna voda nesycena - 1500 g

- Horcice plnotucna 100 g-10g
- Pepr cerny mlety 20g-1g

- Smakoun mexico 200 g - 200 g
- Vejce-30g
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