Rozkvetlé pernikové rezy

Pocet porci: 20
Doba pripravy: 1 hodina

Postup pripravy

Smés na pfipravu tésta vysypeme do misy, pfiddme vodu, olej a pfipravime podle ndvodu na obale. Tésto
nalijeme na dva vymazané a moukou vysypané plechy. Plechy postupné vlozime do predehraté trouby a
peceme. Upecené platy pernikll nechdme vychladnout. Na pripravu napiné vyslehdme Créme Olé s
mlékem podle navodu na obale. Vychladly plat potfeme povidly, polovinou napliné a pfilozime druhy plat.
Povrch potfeme zbylou naplini a ulozime do chladnicky.

Ingredience

- Pitna voda nesycena - 400 g

- Pernik 540 g - 540 g

- Créme Olé vanilka prichut 50 g - 100 g

- Olej slunecnicovy - 120 g
- Tradicni Svestkova povidla 380 g - 180 g
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