Lilek se syrem v bramboraku

Pocet porci: 3
Doba pripravy: 30 minut

Postup pripravy

Lilek oloupeme a nakrajime na tenka cca 0.5 cm kolecka. Osolime z obou stran a nechame

vypotit. Brambory nastrouhdme a nechame chvili odstat. Po té slijeme prebytecnou vodu. Pfidame vejce a
zbytek surovin. Umichdme brambordkové tésto. Ze syru vykrojime stejné velka kolecka jako jsou z lilku.
Mezi dvé osuSena lilkova kolecka vlozime syr a pfimackneme. Lehce je poprasime moukou a obalime v
tésticku. Vkladame do horkého oleje a pozvolna smazime z obou stran.

Ingredience

- Brambory-90 g

- Cibule volna - 40 g

- Lilek- 200 g

. Cesnek-5g

- Jedlasul-5g

- Kmincely-1g

- Strouhanka - 20 g

- Tylzsky syr 45% platky 100 g- 70 g
- Valasska kyska 1,5% 400 g-20g
- Majoranka 7g-2g

- Pepr cerny mlety 20g-3 g

- Olej slunecnicovy - 15 g

- Mouka hladka 1 000g-20g

- Vejce-50g
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