Uzena kureci stehna pecCena na zelenine

Pocet porci: 5
Doba pripravy: 40 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Brambory oloupeme, zeleninu oCistime. Nakrajime na klinky nebo kolecka. Okofenime a pokapeme olejem.
VSechno promichame, aby se zelenina obalila. Nahoru polozime kureci stehna a pfikryjeme alobalem.
Peceme pfi 200°C 15 minut. Po té odkryjeme a dopeceme do zméknuti a opeceni zeleniny cca 20 - 25
minut.

Ingredience

- Brambory - 500 g

- Cibule volna - 80 g

- Cuketa-80g

. Lilek- 120 g

- Mrkev - 100 g

- Paprika Cervena - 70 g

- Paprika zelena - 60 g

. Jedlasul-3g

- Uzena kureci stehna 330 g- 350 g
- Pepr cerny mlety 20 g-3 g
- Grilovaci koreni 40 g-5g
- Olej slunecnicovy - 10 g
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