Veprové kotletky na houbach

Pocet porci: 6
Doba pripravy: 1 hodina

Postup pripravy

Neosolené maso a pokrajené zampiony dame do pecici misky. Pfipravime 1 | vyvaru ze 2 kostek
houbového bujénu dle ndvodu a asi tfemi ¢tvrtinami podlijeme maso. Zapékame pri 180 °C az maso
zmékne (asi po hodiné). Pokud se voda pfilis odpafi, dolévame zbytkem vyvaru. Vyjmeme maso,
zahustime $tavu podle chuti trochou smetany a jiSkou. Servirujeme s ryzi nebo knedliky.

Ingredience

- Jedlasul-5g

- Veprové maso (kotlety) - 588 g

. Zampioén zahradni 500 g - 180 g

- StarocCeska slanina 1,9 kg -84 g

- JihocCeska smetana ke slehani 33% 250 ml - 150 g
- Hovézi bujon - 16 g

- Pitna voda nesycena - 1000 g
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