Madarské brambory

Pocet porci: 4
Doba pripravy: 45 minut

Postup pripravy

Umyté brambory nakrajime na kolecka, cibuli, papriky na nudlicky a ¢esnek na platky. Do vymasténé
zapékaci misky postupné vrstvime nakrajené ingredience. Jako prvni polovinu brambor, které osolime,
opeprime a opaprikujeme. Na ochucené brambory rozlozime cibuli, ¢esnek, papriku a zakryjeme druhou
polovinou brambor. Na mirné rozehratém oleji orestujeme protlak, zalijeme vodou a pridame Masox.
Zalivku zahustime jiSkou (na oleji zpénime mouku), povafime a nalijeme na brambory. Pe¢eme v troubé na
200°C asi 30 minut.

Ingredience

- Brambory - 580 g

- Cibule volna - 40 g

- Paprika Cervena - 80 g

. Cesnek-3 g

- Jedlasul-4g

- Paprika mleta paliva-5g

- Pitna voda nesycena - 300 g
- Masox72¢g-12g

- Olej slunecnicovy - 32 g

- Mouka hladka 1 000g-12g
- Podravka rajcatovy protlak v tubé 120 g-52 g
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