Hamburger s hermelinem

Pocet porci: 1
Doba pripravy: 35 minut

Postup pripravy

Nejprve pfipravime marinadu. Olej smichame s bylinkami, soli, pepfem a prolisovanym ¢esnekem. Touto
marinddou hermelin potfeme a zabalime do alobalu. Vlozime na gril ¢ervenou papriku spolu s hermelinem
a slaninou. Ugrilujeme a z papriky sunddme slupku. Pripravime bulku, kterou miZzeme dat téz na gril a
zlehka ji ohfejeme do kfupava. Oblozime ji saldtem, slaninou, Salotkou nebo cibuli, paprikou a
hermelinem.

Ingredience

- Cibule volna - 40 g

- Paprika Cervena - 100 g

. Cesnek-2g

- Salat hlavkovy - 80 g

- Jedlasul-2g

- Rozmaryn cerstvy 18 g-1g
- Tymian Cerstvy -1 g

- Oregano drcené - 1 g

- Olivovy olej -5 g

- Hermelin - 50 g

- Celozrnna zemle - 55 g

- Vahalova slanina 1,5 kg - 20 g
- Pepr cerny mlety 20g-2 g
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