Srnci maso se zampiony

Pocet porci: 4
Doba pripravy: 80 minut

Postup pripravy

Srn¢i maso nakrajime na kousky, pridame cibuli, ¢esnek a dame rozehraty olej. OpeCeme, osolime,
opeprime, prilijeme vodu a Cervené vino, pomalu dusime v prikryté nadobé domékka. Poté pridame
na platky pokrajené zampiony a jeSté podusime. Pridame sdjovou omacku, vmichame jogurt a
ozdobime petrzelkou.

Ingredience

- Cibule volna - 100 g

- Petrzelovanat-4g

- Svatovavrinecké pozdni shér vino suché cervené 0,751-200 g
. Zampioén zahradni 500 g - 160 g

- Bily jogurt z Valasska 3% 150 g - 60 g

- Srné¢i maso - 400 g

. Cesnek suseny granulovany 25 g-5g

- Pepr cerny mlety 20g-2g

- Séjova omacka 170 ml- 10 g

- Olej slunecnicovy - 20 g
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