Syrové susenky

Pocet porci: 20
Doba pripravy: 30 minut

Postup pripravy

V mise smichdme smés na pripravu livanecku, strouhany syr (70 g), kyprici prasek, sul, chilli, pepr a
vodu. Vypracujeme hladké tésto. Plech vylozime papirem na peceni. Pomoci polévkové 1zice, kterou
namacime ve vodé, tvorime susenky. Povrch posypeme strouhanym syrem, vlozime do predehraté
trouby a peceme asi 15 minut. Po upecCeni nechame suSenky vychladnout.

Ingredience

. Jedlasul-5g

- Chilli mleté-2 g

- Eidam 30% cihla 2600 g - 240 g

- Pitna voda nesycena - 250 g

- Livanecky 250 g - 400 g

- Kyprici prasek do peciva 13 g-10g
- Pepr cerny mlety 20g-3 g
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